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Observaciones Formuladas por la Comunidad Europea

La Comunidad Europea desea agradecer a los Paises Bgjos y sus socios de anteproyecto en la
preparacion de este documento de debate sobre la implementacion del sistema de HACCP en las
peguenas empresas y/o empresas menos desarrolladas. La Comunidad Europea apoya € trabajo del
CCFH en considerar los problemas especiaes, asociados con la aplicacion de los 7 principios del
HACCP en las pequefias empresas y menos desarrolladas y recomienda que € Comité adelante e
documento al procedimiento del Codex de tramites.

La Comunidad Europea esta de acuerdo con la opinion de que las Directrices del Codex actuales
sobre la Aplicacion del HACCP impiden la utilizacion mas amplia de los 7 principios por las
PEMBS, y que proporcionan poca guianza sobre cOmo estos principios pueden aplicarse en la
préctica en las mismas. También concuerda con que los mismos siete principios del HACCP no
deben modificarse de cualquier manera, pero que los medios por los cuales se aplican requieren un
enfoque més flexible que aguel que aparece en la seccidén de las directrices actuales sobre la
aplicacion.

El texto presentado al Comité abre la puerta para aguellas empresas que desean aplicar los 7
principios del HACCP, los cuales eran restringidos por € anteproyecto de las directrices actuales
sobre la aplicacion del HACCP. El texto logra el objetivo de proporcionar la flexibilidad suficiente
para empresas alimentarias de distintos tamafos, con diferentes préacticas y sistemas de produccion.
Sin embargo, tal flexibilidad no debe resultar en cualquier dilucion de la proteccion para la salud
publica.

La Comunidad Europea apoya € enfoque recomendado en el CX/FH 00/10 para adaptar y elaborar
las directrices actuales sobre la aplicacion del HACCP.






